Luntaten

2508 Butter
2508 Zucker
1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker

3 Eier
s50g Weizentehl

Puderzucker

2 jitronensaft

ZuCKeYStreuse\

ZM@e)Le/ijM/l\g

1. Die Butter mit dem 2ucker und dem Salz in

@ einer Schussel sChaumig sChlagen, den
VanillezuCker dazugeben und die Eier nach und
nhach darunter sChlagen.

2. Das gesiebte Meh| dazugeben
und das Ganze zu einem Teig
verkneten.

i i ehlten
3. Den Teig aUf einer bem €
Arbeitsflache ausrollen und Platzchen

ausstechen.

4. Die Platzchen auf ein mit
Backtrennpapier qusgelegtes
Backblech legen und im auf 160-180
°C vorgeheizten Ofen 10-15 Minhuten
backen.

6. Den Puderzucker mit

' ein wenig Zitron
einer Glasur verriihre , ensaft zu
) n ur) .
streichen. d auf die Plgtzchen

Du kannst die
Platzchen nach
Belieben
dekorieren!




